R

HOTEL JEAN-JACQUES ROUSSEAU

Nos entrées froides
Unsere kalten Vorspeisen

Salade verte Chf 6.--
Griner salat

Salade méli-mélo avec sa sauce JIR Chf 12.--
Gemischter Salat mit JIR Sauce

Terrine de foie gras de canard et confit d'oignons Chf 23.--
Terrine mit Gdnseleber und Zwiebelconfit

Saumon facon gravlax et ses blinis au raifort Chf 19.--
Gebratener Lachs und Blini mit Meerrettich

Carpaccio de beeuf, roquette et parmesan Chf 21.--

Rindercarpaccio, Rucola und Parmesan

Nos entrées chaudes
Unsere warmen Vorspeisen

Potage en feuilletage JIR aux champignons Chf 18.--
JJIR Laubsuppe mit Pilzen

Foie gras poélé a 'orange badiane Chf 26.--
Gebratene Foie Gras mit Badiane Orange

Camembert r6ti au miel et romarin Chf 15.--
Gebraten Camembert mit Honig und Rosmarin
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